
STRIGOLI LIGURI
0,8 g - 125 pz. per porzione
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Farina di grano tenero, acqua, sale. 1654

SPAGHETTI PASTA FRESCA KRONOS®

28 g - 5 pz. per porzione
peso 2 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro Kronos®, acqua. 1694

SCIALATIELLI NAPOLETANI
1,5 g - 67 pz. per porzione
peso 1,5 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, acqua, sale. 1656

ORECCHIETTE PUGLIESI
1,3 g - 77 pz. per porzione
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, acqua. 1653

GRAMIGNA PAGLIA E FIENO
1 g - 100 pz. per porzione
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua, spinaci disidratati, sale. 1628

GARGANELLI ROMAGNOLI
1,5 g - 67 pz. per porzione
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, farina di grano 
tenero, uova da allevamento a terra, 
acqua, sale. 1655

Pasta Fresca
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PASTA FRESCA

GRAN GNOCCHI DI PATATA
8,3 g - 20 pz. per porzione
peso 6 kg - 6 porzioni per kg
Purea di patata 91%, farina di grano tenero, 
uova da allevamento a terra, sale, 
farina di riso. 1659

GNOCCHETTI ALL’ORTICA
2,3 g - 62 pz. per porzione
peso 10 kg - 6 porzioni per kg
Purea di patata 91%, farina di grano tenero, 
uova da allevamento a terra, 
ortica disidratata, sale, farina di riso. 1660

TAGLIATELLE RUSTICHE ALL’UOVO
3,5 g - 29 pz. per porzione
peso 2 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da 
allevamento a terra, acqua, sale. 1658 1657

TORTELLI ALLA RUCOLA
17,5 g - 8 pz. per porzione
peso 3 kg - 7 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua. Ripieno: ricotta, rucola 17%, 
Grana Padano DOP, pangrattato, sale, 
noce moscata. 1676

TORTELLI AL RADICCHIO ROSSO
17,5 g - 8 pz. per porzione
peso 3 kg - 7 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua.
Ripieno: ricotta, radicchio rosso 22,4%, 
Grana Padano DOP, pangrattato, sale. 1662

TORTELLI RUSTICI AL CAPRIOLO
15 g - 8 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua.
Ripieno: carne di capriolo brasata 82%, 
pangrattato, Grana Padano DOP. 1665

NOIRS CAPESANTE 
ED ERBA CIPOLLINA
15 g - 8 pz. per porzione
peso 3 kg - 9 porzioni per kg 900930

TAGLIERINI RUSTICI 
ALL’UOVO
3,4 g - 29 pz. per porzione
peso 2 kg - 10 porzioni per kg

PRECOTTO LINGUINE GRANO DURO
30 g - 7 pz. per porzione
peso 4 kg - 5 porzioni per kg
Semola di grano duro Kronos®,  
acqua, sale. 1692

PIZZOCCHERI VALTELLINESI
3 g - 33 pz. per porzione
peso 1,5 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, acqua, farina 
integrale di grano saraceno, sale. 1958

CASONCELLI BERGAMASCHI
6,4 g - 20 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
acqua. Ripieno: Carne di bovino, carne di suino, pan-
grattato, Parmigiano Reggiano DOP, formaggio, uova, 
ortaggi, pera, amaretto, uva sultanina, 
prezzemolo, vino, olio, sale, spezie, aglio. 1957

PRECOTTO RISO CARNAROLI
peso 4 kg - 5 porzioni per kg
Riso carnaroli, acqua, sale. 1685

BAULETTI
PESCE SPADA E LIME
peso 2 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ripieno: pesce spada 55%, ricotta, 
pangrattato, succo di lime, sale, 
scorza di lime. 1675

BAULETTI 
CON FUNGHI PORCINI E TALEGGIO DOP
peso 3 kg - 9 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ripieno: Funghi porcini 41%, ricotta, pane, Taleggio 
DOP 24%, gelatina alimentare, olio EVO, 
prezzemolo, sale, aglio, pepe, zucchero.

BAULETTI
CON STRACOTTO 
AL BAROLO DOCG
peso 2 kg - 9 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ripieno: Carne di bovino 60%, acqua, vino Barolo 
DOCG, amido di riso, olio EVO, verdure, 
sale, gelatina alimentare, aglio, alloro, 
rosmarino, sale.1656 1659
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PASTA FRESCA

PASTA FROLLA
peso 6 kg
Farina di frumento, acqua, amido, 
sciroppo di glucosio, olio di semi 
di girasole, sale iodato. 1915

CRESPELLE AI FUNGHI
peso 1,68 kg (70g) - 24 pezzi
Latte intero fresco pastorizzato, farina di frumento, 
uova da allevamento a terra, sale, zucchero.
Ripieno: 57%: ricotta, funghi misti 26%, Grana 
Padano DOP, pangrattato, olio di semi 
di girasole, sale, prezzemolo, aglio. 1678

GIGANTI NERI 
AL SALMONE
26 g - 5 pz. per porzione 
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
nero di seppia, acqua, sale.
Ripieno: ricotta, salmone affumicato 22,5%, 
pangrattato, Grana Padano DOP, sale. 1673

RAVIOLOTTI AL BACCALÀ
20 g - 6 pz. per porzione
peso 2 kg - 9 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra
Ripieno: baccalà 69%, latte intero fresco pastorizzato, 
farina di mais bianco, prezzemolo, olio extra 
vergine di oliva, cipolla, aglio, sale, pepe. 1677

RAVIOLACCI AL BRANZINO 
E PROFUMO DI AGRUMI
18,3 g - 7 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
acqua. Ripieno: branzino 53%, purea di patata, 
olio extravergine di oliva, succo di agrumi (arancia, 
limone), scorza di agrumi (arancia, limone), 
erba cipollina, aglio, pepe, sale. 1674

GRANTORTELLONE
VERDE RICOTTA E SPINACI
15,3 g - 9 pz. per porzione
peso 3 kg - 7 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
spinaci disidratati, acqua.
Ripieno: ricotta 70%, spinaci 17%, 
Grana Padano DOP, pangrattato, sale. 1661

PANCIOTTI 
CON MELANZANA E SCAMORZA
30 g - 5 pz. per porzione
peso 2 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra
Ripieno: melanzane prefritte, ricotta, scamorza 12%, 
Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP, 
pangrattato, prezzemolo, basilico, olio extravergine 
di oliva, olio di semi di girasole, sale, aglio, 
scalogno, pepe. 1670

RAVIOLONI CON FORMAGGIO ASIAGO 
DOP E RADIC. ROSSO DI TREVISO IGP
38 g - 4 pz. per porzione
peso 2 kg - 7 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ripieno: Asiago DOP 29%, radicchio rosso di Treviso 
IGP brasato 24%, ricotta, pangrattato, 
sale, pepe. 1671

PANCIOTTI 
CON FINFERLI E FONTINA DOP
30 g - 5 pz. per porzione
peso 2 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra.
Ripieno: ricotta, Fontina DOP 18,5%, polenta di farina 
di mais bianco, funghi finferli 18,5%, prezzemolo, 
olio extra vergine di oliva, sale, 
aglio, pepe. 1672

RAVIOLACCI AI CARCIOFI
38 g - 4 pz. per porzione
peso 3 kg - 7 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
aroma naturale di carciofo, acqua.
Ripieno: ricotta, carciofi 30%, 
Grana Padano DOP, pangrattato, sale. 1663

1664

RAVIOLACCI AL FARRO 
CON FORMAGGIO E NOCI
18,3 g -7 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
farina di farro integrale, acqua.
Ripieno: ricotta, formaggi 21%, noci 17%, 
pangrattato, prezzemolo, sale, pepe.

GIGANTI CON FUNGHI PORCINI
26 g - 5 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua. Ripieno: ricotta, funghi misti 25%, 
Grana Padano DOP, pangrattato, funghi porcini 1,5%, 
sale, funghi porcini in polvere, olio di semi 
di girasole, prezzemolo, aglio. 1666

CAPPELLETTI AL PROSCIUTTO CRUDO
3,2 g - 38 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua. Ripieno: carne di suino, mortadella, 
Parmigiano Reggiano DOP, prosciutto crudo 16%, 
pangrattato, olio di semi di girasole, vino, 
sale, spezie, aglio, rosmarino. 2076

CAPPELLACCI DI ZUCCA VIOLINA
3,2 g - 39 pz. per porzione
peso 3 kg - 8 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua. Ripieno: zucca violina 65%, pangrat-
tato, Parmigiano Reggiano DOP, formaggio, 
zucchero, amaretto, sale, noce moscata 1627

PACCHERI
9 g - 12 pz. per porzione
peso 1,5 kg - 9 porzioni per kg
Semola di grano duro, acqua. 2077
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PASTA FRESCA

PRONTOSFOGLIA
60 fogli 48x26,5x0,11 cm - 165 g
Semola di grano duro, uova, acqua.

PRONTOSFOGLIA VERDE
60 fogli 48x26,5x0,11 cm - 165 g
Semola di grano duro, acqua, uova, 
spinaci disidratati.

896
PASTA SFOGLIA CON BURRO
10 fogli stesi 40x30 cm - 5 kg

900904 TEGLIA LASAGNE AL BASILICO
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2
 
900906 TEGLIA LASAGNE AI FUNGHI PORCINI
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2 

900909 TEGLIA LASAGNE PRIMAVERA
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

5093 TEGLIA LASAGNE ALLE VERDURE
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

900952 TEGLIA LASAGNE BOLOGNESI
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

1651 TEGLIA LASAGNE CASERECCE CON CARNE DI BOVINO E SUINO
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

1652 TEGLIA LASAGNE VERDI ALLA BOLOGNESE
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

900907 TEGLIA LASAGNE AGLI ASPARAGI
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

900901 TEGLIA LASAGNE AI CARCIOFI
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

900927 TEGLIA LASAGNE CON ZUCCA E ASIAGO
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

999900 TEGLIA CANNELLONI RICOTTA E SPINACI
peso 2 kg x 2 - 8 porzioni x 2

999913 TEGLIA CANNELLONI ALLA CARNE
peso 2 kg x 2 - 8 porzioni x 2

900493 TEGLIA MELANZANE ALLA PARMIGIANNA
peso 2,5 kg x 2 - 8 porzioni x 2

999972 TEGLIA BACCALÀ ALLA VICENTINA
peso 2,4 kg x 2 - 6 porzioni x 2

900903 TEGLIA LASAGNE AL RADICCHIO
peso 2,5 kg x 2 - 6 porzioni x 2

FIOCCHETTI AL GORGONZOLA
5,2 g - 21 pz. per porzione  
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento 
a terra, acqua. Ripieno: Gorgonzola DOP 48%, 
ricotta, Grana Padano DOP, pangrattato, 
prezzemolo, sale.

FIOCCHI FORMAGGIO E PERE
11,5 g - 10 pz. per porzione  
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
acqua. Ripieno: pera disidratata 42%, 
formaggi 36%, ricotta, pangrattato.

FIOCCHI SPECK E FONTINA
11,5 g - 10 pz. per porzione  
peso 3 kg - 10 porzioni per kg
Semola di grano duro, uova da allevamento a terra, 
acqua. Ripieno: Fontina DOP 20%, 
ricotta, speck 18%, pangrattato, sale.1669 1667 1668

1679 1680
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310604
BROCCOLI VERDI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

1966
ASPARAGI PUNTE
peso 500 g - 12 buste 
per confezione 

1000
CARCIOFI A SPICCHI
peso 2,5 kg - 2 buste 
per confezione 

Verdure

CIPOLLE A CUBETTI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

1968
CICORIA
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

310684
FAVE
peso 1 kg
per confezione 

310054
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INSALATA RUSSA
peso 1 kg - 4 buste 
per confezione  

310698

CAVOLFIORI ROSETTE
peso 2,5 kg - 2 buste 
per confezione 

1967

PISELLI FINISSIMI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

1945

MINESTRONE 14 VERDURE
peso 2,5 kg - 4 buste 
per confezione 

948

FAGIOLINI FINISSIMI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione  

310689

FINOCCHI A SPICCHI
peso 2,5 kg - 2 buste 
per confezione 

1972

ZUCCHINE A RONDELLE
peso 2,5 kg - 2 buste 
per confezione 

1970

CAROTINE NOVELLE
peso 2,5 kg - 4 buste 
per confezione

5065
CAROTE A RONDELLE
peso 2,5 kg - 4 buste 
per confezione  

301404

FRIARIELLI
peso 3 kg - 2 buste 
per confezione 

310053

GOCCE PURÈ DI PATATE
peso 1 kg - 6 buste 
per confezione 

310157

FAGIOLI BORLOTTI 
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

310697

SPINACI FOGLIA
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

310685

MISTO PER SOFFRITTO
peso 1 kg - 6 buste 
per confezione  

1969
MISTO FUNGHI
peso 1 kg - 6 buste 
per confezione 

1012
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VERDURE

CUOCERE IL PRODOTTO NEL FORNO 
GIÀ CALDO A 200°C PER 8/10 MINUTI

OLIVE ASCOLANE
peso 2,5 kg - 1 busta 
per confezione 

1976
MOZZARELLINE PANATE
peso 2,5 kg - 1 busta 
per confezione 

1975

FRITTO MISTO DELL’ORTO
peso 1 kg - 5 buste 
per confezione 

1192
MISTO BENESSERE
peso 3 kg - 2 buste 
per confezione 

351206

CAPONATA
peso 1 kg - 6 buste 
per confezione 

353250

MISTO STICK PASTELLATO
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

310556

TRIS MEDITERRANEO 
peso 1 kg - 1 busta 
per confezione   

353287

ZUPPA MONTANARA
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

310669
ZUPPA AI CEREALI 
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

353262

FUNGHI PORCINI A FETTE
peso 1 kg - 2 buste 
per confezione 

1930

INSALATA AI CEREALI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

351316

CONTORNO VERDURE 
peso 3 kg - 2 buste 
per confezione 

353406
CONTORNO TRICOLORE 
peso 2,5 kg - 2 buste 
per confezione 

351303
CONTORNO PATATE 
ALLA CACCIATORA 
peso 2 kg - 2 buste per confezione

1983

MISTO ANTICHI SAPORI
peso 2 kg - 2 buste 
per confezione 

1984
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PESCE

SCAMPI INTERI
peso 1 kg 1011

CODE DI GAMBERI
peso 1 kg 

COZZE CON GUSCIO 
peso 1 kg 

MAZZANCOLLE SGUSCIATE 
peso 1 kg 

VONGOLE CON GUSCIO 
peso 1 kg 

COZZE SGUSCIATE 
peso 1 kg 

VONGOLE SGUSCIATE 
peso 1 kg 

1010

10031005

1007

1004

1008

GAMBERI INTERI
peso 2 kg 1027

Pesce

SEPPIOLINE PULITE
peso 1 kg 1014
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PESCE

LATTERINI ACQUADELLE
peso 1 kg 1023

TRANCIO SALMONE
peso 5 kg 1028

ANELLI DI TOTANO
peso 1 kg 

POLPO INTERO
peso 14 kg 1022 1002

ZUPPA DI PESCE CRUDA
peso 1 kg 1001

INSALATA DI MARE CRUDA
peso 1 kg 1021

TRANCIO TONNO 
PINNA GIALLA
peso 5 kg 

1030

FILETTI DI PLATESSA
peso 5 kg 1979

FILETTI DI ORATA
peso 4,5 kg 1048

CIUFFI DI CALAMARI
peso 1 kg
peso 2,7 kg 

1031
1047

CALAMARI PULITI
peso 1,4 kg 1013

TRANCIO PESCE SPADA
peso 6 kg 1019

FILETTI DI MERLUZZO
peso 5 kg 1017

790
1029

353413

1458

GRAN FRITTO MARE CRUDO
peso 1 kg 
GRAN SCOGLIO MARE CRUDO
peso 1 kg

GRAN FRITTO MARE 
PASTELLATO
peso 1 kg 
FRUTTURA PESCE PREFRITTA
peso 1 kg
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PATATE NOVELLE
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 955

PATATE A SPICCHI CON BUCCIA
peso 2,5 kg - 4 buste per conf.
PATATE A SPICCHI
CON ERBETTA
peso 2,5 kg - 4 buste per conf.

555
808996

PATATE A CUBETTONI
BRAVAS
peso 2,5 kg - 4 buste per conf.

529

PATATE SUPERCRUNCH 7MM
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 544

PATATE SUPERCRUNCH 
9,5 MM
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 

699

CROCCHETTE DI PATATE
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 564

PATATE FRITTE
peso 2,5 kg - 5 buste per conf. 558

PATATE A FETTE SAUTEES
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 561

PATATE STEAK HOUSE
SUPERCRUNCH
peso 2,5 kg - 4 buste per conf.

805859
PURE & RUSTIC
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 508

PATATE GRIP’N DIP 
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 

PATATE GRIP’N DIP
CON BUCCIA
peso 2,5 kg - 4 buste per conf. 

572 2023

Patate
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Dalpi srl 
DISTRIBUZIONE ALIMENTI 
PRODOTTI INDUSTRIALI

Sede Legale e Operativa Primaria: 
via Ca’ Treviglio, 6 
24040 Pontirolo Nuovo BG
amministrazione@dalpialgida.it
tel 0363 889 33

Sede Operativa Secondaria: 
via L. Da Vinci, 37 
25043 Breno BS
vallecamonica@dalpialgida.it
tel 0364 226 55

Sede Gestione Attrezzatura: 
via Colleoni, 13 
24040 Boltiere BG
attrezzatura@dalpialgida.it
tel 0363 889 33

Sede Autorimessa Rimessaggio: 
via Quinzano, 37 
25030 Castel Mella BS

www.dalpi.it

  Alberto Rosso
 mobile 342 80 09 564
 rosso@dalpialgida.it

  Alex Di Giovanni
 mobile 340 82 21 298
 alex.digiovanni@dalpialgida.it

  Claudio Cazzaniga
 mobile 366 66 01 789
 cazzaniga@dalpialgida.it

 Giancarlo Ferrari
 mobile 328 21 89 222
 ferrari@dalpialgida.it

 Linda Canziani
 mobile 348 96 18 252
 linda@dalpialgida.it

 Luca Casali
 mobile 348 32 00 080
 casali@dalpialgida.it

 Marco Gaigher
 mobile 348 59 06 554
 marco@dalpialgida.it

 Marco Maffioletti
 mobile 331 27 05 737
 maffioletti@dalpialgida.it

 Mario Cadè
 mobile 335 54 79 687
 cade@dalpialgida.it

  Stefano Colarieti
 mobile 347 60 26 159
 colarieti@dalpialgida.it

 Carlo Pizzetti
 mobile 340 89 24 698
 pizzetti@dalpialgida.it

 Giovanni Belloli
 mobile 338 67 99 138
 belloli@dalpialgida.it

BERGAMO

 Alberto Cavagnini
 mobile 338 66 42 840
 cavagnini@dalpialgida.it

 Stefano Rogin
 mobile 347 53 64 047
 rogin@dalpialgida.it

 Omar Cella
 mobile 335 69 74 005
 cella@dalpialgida.it

 Pierino Scala
 mobile 337 12 73 239
 scala@dalpialgida.it

 Sergio Fiini
 mobile 347 69 87 136
 fiini@dalpialgida.it

 Maurizio Berselli
 mobile 338 15 06 647
 berselli@dalpialgida.it

 Oscar Mor
 mobile 338 92 34 667
 mor@dalpialgida.it

 Giuliano Sigala
 mobile 339 10 83 318  
 sigala@dalpialgida.it

 Fulvio Pianta
 mobile 335 53 24 823
 pianta@dalpialgida.it

 Fabrizio Leoni
 mobile 335 68 84 352
 fabrizioleoni@dalpialgida.it

 Federico Leoni
 mobile 347 10 67 406
 federicoleoni@dalpialgida.it

 Daniela Leoni
 mobile 348 73 64 403
 danielaleoni@dalpialgida.it

 Marco Saiani
 mobile 328 35 51 595
 saiani@dalpialgida.it

 Gabriele Arrighini
 mobile 338 17 59 055
 arrighini@dalpialgida.it

 Fulvio Sabattoli
 mobile 328 73 48 409
 sabattoli@dalpialgida.it

BRESCIA

Responsabile vendite 

Ruggero Gaigher 
mobile 335 58 58 292
ruggero@dalpialgida.it

Responsabile gestione

Matteo Gaigher 
mobile 335 62 73 336
matteo@dalpialgida.it




