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FETTUCCINE AL RAGU MEZZE PENNE

MEZZE PENNE
‘ PES0 300 @ - 4 PEZZI 1263 ‘ AL SALMONE 1213 ‘ ALL’ARRABBIATA 1208
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GNOCCHI RISOTTO ALLA TAGLIOLINI VERDI SPECK
ALLA SORRENTINA 1261 PESCATORA 1267 E GORGONZOLA 1272
PESO 300 g - 4 PEZZI PESO 300 g - 4 PEZZI PESO 300 g - 4 PEZZI
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RAVIOLI AL POMODORO 1262 SPAGHETTI ALLA SPAGHETTI AL POMODORO
PESO 300 g - 4 PEZZI 668 CARBONARA 1270 PESO 350 g - 6 PEZZI 637
PESO 300 g - 6 PEZZI PESO 300 g - 4 PEZZI




PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE Al FUNGHI 1264 TORTELLINI CON PANNA 1268 TROFIE AL PESTO
PESO 300 g - 4 PEZZI 6 E PROSCIUTTO 6 PESO 300 g - 4 PEZZI 1269
PESO 300 g - 6 PEZZI 25 PESO 300 g - 4 PEZZI / 6 PEZZI 33
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SPAGHETTI CACIO E PEPE LASAGNE
PESO 300 g - 4 PEZZI 1477 ALLA BOLOGNESE

PESO 350 g - 4 PEZZI / 6 PEZZI

UOVA E BACON
1621?95 PESO 150 g - 4 PEZZI 1478

INSALATA POLLO, CEREALI INSALATA CEREALI LASAGNE ALLA LIGURE
E VERDURE 2087 E VERDURE 2089 PESO 300 g - 4 PEZZI 1153
PESO 280 g - 4 PEZZI PESO 280 g - 4 PEZZI

RIGATONI GARGANELLI GAMBERI TAGLIATELLE AL RAGU
ALL’AMATRICIANA 5117 E ZUCCHINE 5099 PESO 350 g - 4 PEZZI 5070
PESO 350 g - 44 PEZZI PESO 300 g - 4 PEZZI

SVITATI Al 4 FORMAGGI
PESO 300 g - 4 PEZZI 647

LASAGNE ALLA BOLOGNESE
PESO 330 g - 4 PEZZI 5073

LASAGNE ALLE VERDURE
PESO 300 g - 4 PEZZI 634




PRIMI PIATTI

MEZZE PENNE
POMODORO

PESO 350 g - 4 PEZZI

696

SPAGHETTI FRUTTI
DI MARE

PESO 350 g - 4 PEZZI

640

E SPINACI AL BURRO

‘ TORTELLINI RICOTTA
E SALVIA reso 300 g - 4 PEZZI

5071

SPAGHETTI CACIO E PEPE

PESO 350 g - 4 PEZZI

5069

SPAGHETTI AL POMODORO

PESO 350 g - 4 PEZZI

652

TORTELLINI AL RAGU

PESO 350 g - 4 PEZZI

658

SPAGHETTI ALLA
CARBONARA

PESO 300 g - 4 PEZZI

SPAGHETTI VONGOLE

PESO 350 g - 4 PEZZI

656

PENNE ARRABBIATA

PESO 350 g - 4 PEZZI

RAVIOLI POMODORO

PESO 350 g - 4 PEZZI

5072

GRAN ZUPPA
Al FAGIOLI BORLOTTI

PESO 270 g - 6 BUSTE

1534

MEZZI PACCHERI AL RAGU
DI SEPPIA

PESO 350 g - 4 PEZZI

2071

RIGATONI POMODORINI
OLIVE E CAPPERI

PESO 350 g - 4 PEZZI

2072

GRAN ZUPPA
DI LEGUMI E CEREALI

PESO 270 g - 6 BUSTE

1536

GRAN ZUPPA DI FARRO
INTEGRALE TOSCANO

PESO 270 g - 6 BUSTE

1535




FIOCCHETTI SPECK
E ZUCCHINE

PESO 300 g - 4 PEZZI

PRIMI PIATTI

5107

STRIGOLI AL PESTO

PESO 300 g - 4 PEZZI

GNOCCHI
POMODORO

PESO 300 g - 6 PEZZI

681

MEZZELUNE SPECK E BRIE

PESO 300 g - 6 PEZZI

GNOCCHI DI PATATE
Al 4 FORMAGGI

PESO 300 g - 6 PEZZI

BUCATINI AMATRICIANA

PESO 300 g - 6 PEZZI

996448

RISO VENERE GAMBERETTI
E ZUCCHINE

PESO 300 g - 6 PEZZI

653

TONNARELLI CACIO E PEPE

PESO 350 g - 6 PEZZI

GRAMIGNA
ALLA BOSCAIOLA

PESO 300 g - 6 PEZZI

GNOCCHI AL RAGU
PESO 300 g - 6 PEZZI

PIZZOCCHERI ALLA
VALTELLINESE

PESO 300 g - PEZZI 6

644

697

TORTELLONI RICOTTA
E SPINACI

PESO 300 g - 6 PEZZI

TAGLIOLINI VERDI PANNA
E SPECK

PESO 300 g - 6 PEZZI

635

SPAGHETTI DI MARE

PESO 300 g - 6 PEZZI

CANNELLONI
DI RICOTTA E SPINACI

PESO 350 g - 6 PEZZI

660
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SORPRENDI | TUOI CLIENTI CON L’'ELEGANZA
E L'ECCELLENZA DELLE NOSTRE 15 RICETTE ITALIANE
DEI “GRANDI RISOTTI MANTECATI ALL'ONDA”.

“...fai spazio nel tuo locale...
aggiungi un posto a tavola
con i Grandi Risotti
mantecati all’'onda”

30X40 cm

25X25 cm

Tocco D'ORO

AICETTE {TALUANE

72



LOCANDA GRANDI RISOTTI

1322

BASE BIANCA
MANTECATA
PESO 420 g

6 BUSTE

(2 PORZIONI)

1812

GRAN RISOTTO
ALLO ZAFFERANO
PES0 300 g

5 BUSTE

1816

GRAN RISOTTO
ALLA ZUCCA
PES0 270 g

5 BUSTE

1814

GRAN RISOTTO
CON
FORMAGGIO
BAGOSS

IN CREMA

DI ASPARAGI
PESO 300 g

5 BUSTE

1824

GRAN RISOTTO
IN GUAZZETTO
DI MARE

PES0 300 g

5 BUSTE

1811

GRAN RISOTTO
Al FUNGHI
PORCINI

PES0 300 g

5 BUSTE

1825

GRAN RISOTTO
CON POLPA

DI GRANCHIO
E GAMBERETTI
PES0 300 g

5 BUSTE

1815

GRAN RISOTTO
DI MONTAGNA
CON FORMAGGIO
BRANZI

PES0 300 g

5 BUSTE

1817

GRAN RISOTTO
CON FONDUTA

DI TALEGGIO DOP
E SALSICCIA

PES0 300 g

5 BUSTE

1819

GRAN RISOTTO
CON FONDUTA

DI FORMAGGI

E PERE WILLIAMS
PES0 300 g

5 BUSTE



LOCANDA GRANDI RISOTTI

1823

GRAN RISOTTO
ALL’AMARONE
PES0 300 g

5 BUSTE

1820

GRAN RISOTTO
ALLA ZUCCA

E FORMAGGIO
BAGOSS

PESO 300 g

5 BUSTE

1813
GRAN RISOTTO

ALLA
PARMIGIANA
(Parmigiano
Reggiano)
PESO 300 g

5 BUSTE

1808

GRAN RISOTTO
Al SAPORI
D’ALPEGGIO
PESO 270 g

5 BUSTE

1807

GRAN RISOTTO
AL “BAROLO
DOCG” CON
“CASTELMAGNO
DOP”

PES0 270 g

5 BUSTE

1821

GRAN RISOTTO
AL TARTUFO

E BOLLICINE
PES0 300 g

5 BUSTE

1818

GRAN RISOTTO
AL RADICCHIO
DI VERONA IGP
E SCAMORZA
PES0 300 g

5 BUSTE

1842

GRAN RISOTTO
ALLA
BARBABIETOLA
CON CREMA

DI RICOTTA

E PARMIGIANO
REGGIANO

PES0 300 g

5 BUSTE

1810

GRAN RISOTTO
AL NERO

DI SEPPIA

CON SEPPIE

E CALAMARI
PESO 270 g

5 BUSTE

1809

GRAN RISOTTO
CACIO E PEPE
PES0 270 g

5 BUSTE



SECONDI PIATTI

ARROSTO CON PATATE
A SPICCHI

PESO 300 g - 6 PEZZI

673

PETTO DI POLLO
GRIGLIATO CON CAROTE

PESO 300 g - 6 PEZZI

BACCALA CON POLENTA
PESO 300 g - 4 PEZZI

FILETTO ORATA CON CARCIOFI
E CREMA ZUCCHINE

PESO 250 g - 4 PEZZI

1164

1343

BOCCONCINI DI POLLO CON

PROS. COTTO E PISELLI

PESO 300 g - 4 PEZZI

TAGLIATA PETTO POLLO
CON ORZO E VERDURE
PESO 300 g - 4 PEZZI

vglu"\s

TAGLIATINA DI POLLO
CON VERDURE GRIGLIATE
PESO 300 g - 6 PEZZI

659

5164

POLPETTE AL SUGO
DI POMODORO E PISELLI
PESO 300 g - 4 PEZZI

SCALOPPINE Al FUNGHI
CON PATATE

PESO 300 g - 6 PEZZI

COTOLETTA DI POLLO
CON PATATE AL FORNO

PESO 300 g - 6 PEZZI

650

657

677

BRASATO DI MANZO
AL BAROLO CON POLENTA
PESO 300 g - 4 PEZZI

SALMONE CON VERDURE

AL VAPORE
PESO 300 g - 4 PEZZI

1167

1400

SEPPIOLINE CON PISELLI

PESO 300 g - 4 PEZZI

1162

MELANZANE
ALLA PARMGIANA

PESO 300 g - 6 PEZZI

675




FETTUCCINE
AL SALMONE

PESO 250 g - 6 PEZZI

4111

FETTUCCINE
ALLA BOSCAIOLA

PESO 250 g - 6 PEZZI

FETTUCCINE
ALLA CARBONARA

PESO 250 g - 6 PEZZI

FUSILLI AL PESTO

PESO 270 g - 6 PEZZI

LASAGNE BOLOGNESE

PESO 400 g - 6 PEZZI

PENNE AL POMODORO

PESO 270 g - 6 PEZZI

RISOTTO ALLA MILANESE

PESO 250 g - 6 PEZZI

4112

FUSILLI AL TONNO

PESO 270 g - 6 PEZZI

CANNELLONI AL RAGU
DI CARNE

PESO 300 g - 6 PEZZI

——
FUSILLI AL RAGU DI CARNE

PESO 270 g - 6 PEZZI

P B
RISOTTO Al FUNGHI
PORCINI

PESO 250 g - 6 PEZZI

(-

TORTELLINI ALLA PANNA

PESO 270 g - 6 PEZZI

TORTELLINI BOLOGNESE

PESO 250 g - 6 PEZZI

SEDANINI
ALL’AMATRICIANA

PESO 270 g - 6 PEZZI

RISOTTO AGLI ASPARAGI

PESO 250 g - 6 PEZZI

4114




ARROSTO DI TACCHINO
CON PATATE AL FORNO

PESO 250 g - 6 PEZZI

CON PATATE A SPICCHIO

PESO 250 g - 4 PEZZI

PANNA E FUNGHI

PESO 220 g - 6 PEZZI

‘ SCALOPPINE

VITELLO TONNATO

PES0 220 g - 6 PEZZI

INSALATA DI POLLO
CON VERDURE

PESO 250 g - 4 PEZZI

PETTO DI POLLO GRIGLIATO

INVOLTINI PETTO DI POLLO

CON PATATE AL FORNO

PESO0 280 g - 6 PEZZI

SPEZZATINO DI CARNE
CON PATATE AL FORNO

PESO 280 g - 6 PEZZI

SCALOPPINE
ALLA PIZZAIOLA

PESO 250 g - 6 PEZZI

Ccous COUS DI POLLO
CON VERDURE

PESO 250 g - 4 PEZZI

INSALATA DI TACCHINO CON
FARRO, ORZO E VERDURE

PESO 250 g - 4 PEZZI

TAGLIATA DI MANZO
CON PATATE AL FORNO

PESO 300 g - 6 PEZZI

MELANZANE
ALLA PARMIGIANA
PESO 300 g - 6 PEZZI

TAGLIATA DI POLLO
CON CARCIOFI

PESO 220 g - 6 PEZZI

SCALOPPINE
AL VINO BIANCO

PESO 220 g - 6 PEZZI

INSALATA DI RISO
PESO 250 g - 4 PEZZI

PETTO DI POLLO AL CURRY
CON RISO E VERDURE

PESO 250 g - 4 PEZZI

4213




CONCESSIONARIA ALGIDA

L'eccellenza dei nostri prodotti,
la soddisfazione dei tuoi clienti

ALGIDA

Ora puoi Ordinare anche dal tuo telefono o computer. Quando, dove e cosa vuoi.
Rimanendo sempre in contatto con il tuo rappresentante e concessionario di fiducia.
Avrai a disposizione tutto il nostro Catalogo 2025 senza vincoli di spesa.

REGISTRATL:

Inguadra il QR Code oppure vai su
https://ordinora.it/ e clicca su registrati

Inserisci i tuoi dati e |a p.iva

Registrati ora

Inserisci il tuo codice cliente
Crea |a tua password

Clicca sul link che riceverai via mail per
attivare il tuo account

& - Aspetta qualche minuto e
il tuo account sara attivo!




Responsabile vendite

RUGGERO GAIGHER
mobile 335 58 58 292
ruggero@dalpialgida.it

BERGAMO

O Giovanni BELLoL!
mobile 338 67 99 138
belloli@dalpialgida.it

O Mario Cabt

mobile 335 54 79 687
cade@dalpialgida.it

O LiNpA CANZIANI
mobile 348 96 18 252
linda@dalpialgida.it

O CLaubio CAzzANIGA
mobile 366 66 01789
cazzaniga@dalpialgida.it

O STEFANO COLARIETI
mobile 347 60 26 159
colarieti@dalpialgida.it

O ALex D1 GiovANNI
mobile 340 82 21 298
alex.digiovanni@dalpialgida.it

BRESCIA

O GABRIELE ARRIGHINI

mobile 338 17 59 055
arrighini@dalpialgida.it

O MAURIZIO BERSELLI
mobile 338 15 06 647
berselli@dalpialgida.it

O ALBERTO CAVAGNINI
mobile 338 66 42 840
cavagnini@dalpialgida.it

O OmaAR CELLA

mobile 335 69 74 005
cella@dalpialgida.it

O MaTTEO CRIVELLARO

mobile 351 47 02 974
crivellaro@dalpialgida.it

O Seraio0 Funi
mobile 347 69 87 136
fiini@dalpialgida.it

O DANIELA LEONI
mobile 348 73 64 403
danielaleoni@dalpialgida.it
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ALGIDA' gt ivtiano

Responsabile gestione

MATTEO GAIGHER

mobile 335 62 73 336
matteo@dalpialgida.it

O GIANCARLO FERRARI
mobile 328 21 89 222
ferrari@dalpialgida.it

O MARco GAIGHER
mobile 348 59 06 554
marco@dalpialgida.it

O MARco MAFFIOLETTI
mobile 331 27 05 737
maffioletti@dalpialgida.it

O MicHELANGELO MANDALA
mobile 320 35 03 040
mandala@dalpialgida.it

O CarLo Pizzetmi
mobile 340 89 24 698
pizzetti@dalpialgida.it

O ALBERTO RoSSO
mobile 342 80 09 564
rosso@dalpialgida.it

O FaBRizio LEONI
mobile 335 68 84 352

fabrizioleoni@dalpialgida.it

O 0scar Mor
mobile 338 92 34 667
mor@dalpialgida.it

O Fuwvio PiaNTA
mobile 347 79 04 296
pianta@dalpialgida.it

O StEFaNO RoGIN
mobile 347 53 64 047
rogin@dalpialgida.it

O FuLvio SABATTOLI
mobile 328 73 48 409
sabattoli@dalpialgida.it

O MaRco SAIANI

mobile 328 35 51 595
saiani@dalpialgida.it

O PiERINO SCALA

mobile 33712 73 239
scala@dalpialgida.it

Dalpi srl

DISTRIBUZIONE ALIMENTI
PRODOTTI INDUSTRIALI

Sede Legale e Operativa Primaria:

via Ca’ Treviglio, 6

24040 Pontirolo Nuovo BG
amministrazione@dalpialgida.it
tel 0363 889 33

Sede Operativa Secondaria:
via L. Da Vinci, 37

25043 Breno BS
vallecamonica@dalpialgida.it
tel 0364 226 55

Sede Gestione Attrezzatura:
via Colleoni, 13

24040 Boltiere BG
attrezzatura@dalpialgida.it
tel 0363 889 33

Sede Autorimessa Rimessaggio:
via Buozzi, 8
25125 Brescia BS
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www.dalpi.it
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