
MAGNUM UTOPIA
DOUBLE NOCCIOLA
E AMARENA
Gelati vellutati, 
ricchi di salse, 
sorprendenti strati 
di sapori e consistenze 
danno vita ad 
un’esperienza unica 
ad ogni morso.

FIORDIFRAGOLA
Un’esperienza rinfrescante 

senza rinunciare 
ad una pausa golosa!

CORNETTO MAX
NOCCIOLA 

E CIOCCOLATO
Strato alla nocciola 

e al cacao e granella di 
nocciole tostate 

e caramellizzate. 
Gelato bigusto: cioccolato 

e nocciola con cremosa 
salsa alla nocciola salata.

CORNETTO MAX
MANGO E VANIGLIA
Strato di copertura al latte 
con granella di cocco e 
mango. Gelato bigusto: 
mango e vaniglia con 
cremosa salsa al mango.

CORNETTO
SENZA GLUTINE 

E SENZA LATTOSIO

MAGNUM 
SANDWICH
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ESCLUSIVA 
ALGIDA BAR



SUPER 
TWISTER

CUCCIOLONE 
La merenda perfetta, 
per grandi e piccini. 
Con latte fresco italiano 
di alta qualita!

FIORDIFRAGOLA
Un’esperienza rinfrescante 

senza rinunciare 
ad una pausa golosa!

DONUT CACAO 
E COOKIES
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ESCLUSIVA 
ALGIDA BAR
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ESCLUSIVA 
ALGIDA BAR

UN MODO UN MODO 
UNICO UNICO 
DI GUSTARE DI GUSTARE 
IL CAFFE IL CAFFE 
E LA FRUTTAE LA FRUTTA



Smoothie

8

CONSIGLI &ABBINAMENTI
Smoothie & ProseccoSmoothie & GinSmoothie & Vodka



Cos’altro, se non la frutta?

GRAN MIX 
UVA, FRAGOLA, BANANA,

 MIRTILLO CON SUCCO 
DI MELA

peso 140 g - 15 pezzi 
per confezione

ENERGY
ANANAS, MANGO, KIWI, FRAGOLA

 CON SUCCO DI MELA
peso 140 g - 15 pezzi 

per confezione

TROPIKAL    
BANANA, COCCO, ANANAS

CON SUCCO DI MELA
peso 140 g - 15 pezzi 

per confezione

RED
BERRIES  
LAMPONE, FRAGOLA, MORA CON SUCCO DI MELA
peso 140 g -  15 pezzi per confezione

VITALITY  
FRUTTO DELLA PASSIONE, 
ANANAS, MANGO CON SUCCO DI MELA
peso 140 g -  15 pezzi per confezione

KIDS SPOT 
FRAGOLA, BANANA 

CON SUCCO DI MELA
peso 140 g - 15 pezzi 

per confezione
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linea continua  = taglio 418 x 961 
linea tratteggiata  = visivo 400 x 945



LE PINTE

CREMA DI GROM
con biscotti di meliga 

e pezzetti di cioccolato

PISTACCHIO
con pistacchio 

del Medio Oriente

GIANDUIA
con cioccolato gianduia 

piemontese

NOCCIOLA
con nocciole italiane

CARAMELLO AL SALE
con caramello belga e francese 

e sale rosa dell’himalaya

STRACCIATELLA
con latte fresco italiano 
e pezzetti di cioccolato

CIOCCOLATO
da fave di cacao Ecuador

FRAGOLA
con fragole italiane

LIMONE
con limoni di Sicilia
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Il mantecato per Gelaterie 
e Ristoranti, aumenta il valore 
percepito dalla tua clientela, 
personalizzando dolci e pasticceria.

LIMONE
    1,8 L    2 pz. per UVE 

Senza
lattosio

    1,8 L    2 pz. per UVE 

FRAGOLA

Senza
lattosio

MANTECATI
PER GELATERIE 
E RISTORANTI

    1,8 L    2 pz. per UVE 

CREMA DI GROM
    1,8 L    2 pz. per UVE 

TIRAMISÙ

CAFFÈ ESPRESSO
    1,8 L    2 pz. per UVE 

NOCCIOLA
    1,8 L    2 pz. per UVE 

CARAMELLO SALATO
    1,8 L    2 pz. per UVE 

CIOCCOLATO
    1,8 L    2 pz. per UVE 

VANIGLIA
    1,8 L    2 pz. per UVE 

PISTACCHIO
    1,8 L    2 pz. per UVE 

STRACCIATELLA
    1,8 L    2 pz. per UVE 

12



13



716
1000 pz. per conf.

3221
3274 - senza 
zucchero
peso 0,7 kg
1 pz. per conf.

1042
peso 2,5 kg
1 pz. per conf.

1997
peso 1 kg
1 pz. per conf.

709 
112 pz. per conf.

5046
peso 1,5 kg

618
peso 115 g 
50 pz. per conf.
5154
peso 90 g 
54 pz. per conf.

784
10 cm ø 
40 pz. per conf.

783 
30 cm ø 
40 pz. per conf.

708
200 pz. per conf.

5049
peso 0,8 kg

705 | 500 g
25 pz. per conf.
795 | 1000 g
15 pz. per conf.

710
230 pz. per conf.

5048
peso 0,7 kg

5047
peso 0,8 kg

CIALDE 
SOLE

PANNA 
SPRAY

FRUTTI 
DI BOSCO

MIRTILLI
SELVATICI NERI

CIALDE 
CESTELLO

CROCCANTINI 
NOCCIOLE 

WAFFLE PANCAKE CREPES

CIALDE 
VENTAGLIO

GRANELLA
DI AMARETTI

VASCHETTE 
DA ASPORTO

CIALDE 
BASTONCINO

GRANELLA
DI MERINGA

COCCO
GRATUGGIATO

RICCIOLI 
CIOCCOLATO

5051
peso 1,8 kg

PERLINE 
COLORATE 
CIOCCOLATO

701 | medi
46 mm ø
396 pz. x conf.
1932 | euro3
43 mm ø
350 pz. x conf.

2000 | euro4
47 mm ø
256 pz. x conf.
707 | euro5
54 mm ø
256 pz. x conf.

8041
450 pz. 
per confezione
700
500 pz. 
imbustati

peso 1 kg - 1 pz.
3226 | caramello
3222 | cioccolato
3223 | fragola
3227 | frut. di bosco
3229 | nocciola
3269 | limone
3270 | caramello 
           salato

711 | minigig
53 mm ø
300 pz. per conf.

737 | gigante
66 mm ø
128 pz. per conf.

703 | piccole
250 pz. per conf.
704 | medie
200 pz. per conf.
712 | grandi
180 pz. per conf.

CONO 
ARROTOLATO

CUCCHIAINI

TOPPING 
CARTE D’OR

CONO 
STAMPATO

COPPETTE 
CARTONATE

5050
peso 0,7 kg

Progettiamo insieme il tuo Spazio Gelateria
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LIMONE GELATO
5,5 l

SORBETTO ALLA MELA
5 l

SOLERO ESOTICO
5,5 l

SORBETTO ALL’ANANAS
2 x 2,4 l

MELONE
5 l

PESCA
5 l

LIQUIRIZIA
5 l

PISTACCHIO
5,5 l

CARAMELLO
5,5 l

CARAMELLO SALATO
2 x 2,4 l

MIRTILLO
5 l

MENTA E SFOGLIE AL CACAO
5,5 l

MALAGA
5 l

SPAGNOLA
5,5 l

NOCE
5,5 l

703 | piccole
250 pz. per conf.
704 | medie
200 pz. per conf.
712 | grandi
180 pz. per conf.

FROZEN YOGURT
5 l

55% 
yogurt

TIRAMISÙ
5,5 l

CAFFÈ
5,5 l

30% 
caffè

CREMA FIORENTINA
5 l

CIOCCOLATO BIANCO
5 l

POMPELMO
5 l

STRACCIATELLA
5,5 l

senza 
glutine

CREMA ALL’UOVO
5,5 l

senza 
glutine

VEGANO

senza 
glutine

NOCCIOLA
5,5 l

senza 
glutine

VANIGLIA
5,5 l

100% 
naturale

senza 
glutine

PANNA
5,5 l

20% 
panna

YOGURT E FRUTTI DI BOSCO
5,5 l

TRIS DI CIOCCOLATO
5,5 l

PUFFO
5 l

CIOCCOLATO FONDENTE
5,5 l

70% 
cacao

BROWNIE
5,5 l

70% 
cacao

TORRONCINO
5 l

CROCCANTE AL RUM
5 l

VANIGLIA CACAO & COOKIES
5 l

6% 
cookies

FRAGOLA
5,5 l

16%  
frutta

VEGANO

SORBETTO AL LAMPONE
5 l

45%  
frutta

FRUTTI DI BOSCO
5 l

FRUTTO DELLA PASSIONE
5 l

VEGANO

SORBETTO AL LIMONE
5,5 l

SORBETTO AL MANGO
5 l

47%  
frutta

SORBETTO AL MANDARINO
5 l

31%  
frutta

BANANA
5 l

12%  
frutta

COCCO
2 x 2,4 l

11%  
frutta

VARIEGATO AMARENA
5 l

PERA
5 l

MARRON GLACÈ
5 l

IL MANTECATO PER LA TUA GELATERIA
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“...Favole nuove “...Favole nuove 
di Storie millenarie”di Storie millenarie”
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Gelsi Neri dell’Etna

Fichi d’India Siciliani

Arance Rosse Tarocco 
di Siracusa

Caffè Espresso

Pistacchi di Raffadali

Mojito Spritz

Limoni Gialli Femminello
di Siracusa

Mango di Acireale

Fragole di Maletto

Vellutate scagliette di Spremuta di Frutta e acqua di sorgente, 
dal gusto intenso, morbido, avvolgente.
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Gelato confezionato       04

Cafè Zero       06

Smoothie       08

Grom       10

Gelateria Carte D’Or       14

Granita Siciliana       16

Colazioni Dolce Vita       18

Pasticceria       36

Pane, focacce, pizze       46

Aperitivi       60

Piatti pronti       68

Verdure       82

Freschi       88

CONCESSIONARIA ALGIDA

L’eccellenza dei nostri prodotti,
la soddisfazione dei tuoi clienti

Ora puoi Ordinare anche dal tuo telefono o computer. Quando, dove e cosa vuoi.
Rimanendo sempre in contatto con il tuo rappresentante e concessionario di fiducia.

Avrai a disposizione tutto il nostro Catalogo 2025 senza vincoli di spesa.
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